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du Ritz nuam mceL

Pour la premiére fois en francais la « bible » de la mixologie
du barman mythique du Ritz.

LE LIVRE

« Etre barman c’est étre chimiste et psychologue »
Frank Meier

Imaginé par le 1égendaire Frank Meier, qui officia derriére le bar du Ritz de 1921 a 1947, ce
guide, publié pour la premiére fois en langue frangaise, est une référence. Véritable bible de la
mixologie, il révele les secrets de fabrication de plus de 300 cocktails, dont les créations de
Meier lui-méme, qu’il servait a Roosevelt, Hemingway ou Cole Porter. C’est aussi un délicieux
manuel de savoir-vivre, prodiguant conseils pour les morsures de serpent ou pour les paris
hippiques... Indispensable !

LES AUTEURS

Aprées avoir bati sa réputation de barman a New York, Frank Meier traverse I'Atlantique...
Paris sera son Eldorado. Recruté par le Ritz en 1921, il y officiera — derricre le bar — jusqu’a
sa mort en 1947.

Philippe Collin, historien, journaliste et écrivain, est auteur des podcasts historiques a succes
de France Inter (sur Léon Blum, Simone de Beauvoir...).
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